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MOSTRA MERCATO
dei prodotti tipici
del la TR ADIZIONE
enogastronomica
›  I TA L I A N A  ‹

Food and wine MARKET with typical ITALIAN PRODUCTS   •   FROM MAY 9th to 12th
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PROGR AMM A

GIOVEDÌ 9 17.30 Piazza Bra - Cerimonia d'Inaugurazione e taglio del nastro

17.00 / 
18.00

Incontra le mascotte di Gardaland, Parco Natura Viva e 
Funivie Malcesine e Monte Baldo

18.00 Lounge Teatro Ghiotto - Apertura forma Parmigiano Reggiano 
prodotto di montagna

19.00 / 
22.00 Lounge Teatro Ghiotto - Masterclass e Show Cooking

VENERDÌ 10 11.00 / 
22.00 Lounge Teatro Ghiotto - Masterclass e Show Cooking

15.00 / 
18.00 Piazza Bra/Infopoint - Truccabimbi con "Il Sorriso Arriva Subito"

18.00 Lounge Teatro Ghiotto - Presentazione libro by Feltrinelli Librerie 
"Da domani mi alleno (per davvero)" di Martina Baiardi

SABATO 11 10.30 / 
13.30 Piazza Bra/Infopoint - Truccabimbi con "Il Sorriso Arriva Subito"

11.00 / 
22.00 Lounge Teatro Ghiotto - Masterclass e Show Cooking

11.00 
12.00
14.00

GalleriaFilippini/Mercato Coperto Coldiretti 
Laboratorio del Gusto

14.30 / 
17.30 Piazza Bra/Infopoint - Truccabimbi con "Il Sorriso Arriva Subito"

15.00 / 
17.00

Incontra le mascotte di Gardaland, Parco Natura Viva e 
Funivie Malcesine e Monte Baldo

13.00 Premiazione Guardiano del Gusto 2024

PROGR AMM A

DOMENICA 12 10.30 / 
13.30 Piazza Bra/Infopoint - Truccabimbi con "Il Sorriso Arriva Subito"

11.00 / 
22.00 Lounge Teatro Ghiotto - Masterclass e Show Cooking

14.00 Sfilate Cosplay by Original Cosplay

14.30 / 
18.30 Piazza Bra/Infopoint - Truccabimbi con "Il Sorriso Arriva Subito"

16.00 Sfilate Cosplay by Original Cosplay

16.00 Lounge Teatro Ghiotto - Presentazione libro by Feltrinelli Librerie 
"La cucina italiana non esiste" di Alberto Grandi e Daniele Soffiati

17.30 Lounge Teatro Ghiotto - Presentazione libro by Feltrinelli Librerie 
"Classico Contemporaneo - La grande cucina di ieri e di 
oggi" di Giancarlo Perbellini

18.00 Sfilate Cosplay by Original Cosplay

INFO EVENTI: Per visionare l’elenco completo degli eventi visita il sito ufficiale oppure 
chiedi presso l’INFO POINT. Per maggiori informazioni: www.lepiazzedeisapori.com

EVENTS INFORMATION: To see the list of all the events take a look to the official web 
site or ask at INFO POINT area. For more information: www.lepiazzedeisapori.com

ORARI DI APERTURA STAND / STAND OPENING TIMES

GIOVEDÌ / THURSDAY 12.00 › 23.00

VENERDÌ / FRIDAY 10.00 › 23.00

SABATO / SATURDAY 10.00 › 23.00

DOMENICA / SUNDAY 10.00 › 22.00
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PALAZZO DELLA GRAN GUARDIA

INFOPOINT PIAZZA BRA

Le Piazze dei Sapori® is now in it’s 22th year bringing local products from all 
over Italy to the historical centre of Verona. The stands have been carefully 
selected to represent the flavours of all the regions of Italy. but also 
delicacies unknown to the general public ready to awaken forgotten tastes.

La pratica legenda a colori vi aiuterà ad identificare i diversi 
itinerari dei sapori
Useful colour coding will help visitors to identify the different areas

 LOUNGE TEATRO GHIOTTO 
Novità della 22ma edizione è l’area dinamica dove poter gustare, apprendere 
divertistirsi e stare insieme ad amici e curiosità della cucina italiana. 
New this year is the dynamic area where you can taste, learn, have fun and be 
together with friends and curious about Italian cuisine.

 LISTON DEL GUSTO 
L’area dove poter acquistare prodotti di qualità da tutte le regioni italiane 
Area dedicated to stands selling quality products from all regions of Italy

 PROMO - TERRITORI E SOCIALE 
Una via all’insegna della promozione del territorio, delle produzioni 
tipiche della provincia veronese e della promozione sociale 
A street dedicated to the promotion of the territory, of the typical Veronese products 
and social promotion

 GUSTARE IN BRA 
Pranzare ai piedi dell’Arena scegliendo tra diverse specialità 
Enjoy lunch in front of the Arena. Choose from a range of specialities



GUARDIANI DEL GUSTO PER SEMPRE

2023 LOVATO MASSIMO – Peschiera del Garda (VR) 
Prodotto: Pearà “Pearà on the road”

2022 STRINGHETTO FABRIZIO SRL – Legnago (VR) 
Prodotto: “Tuttafrutta e Spalmabili”

2021 CASEIFICIO SAN FAUSTINO – Cividate Camuno (BS) 
Prodotto: Formaggi “Cremosi di Capra con Crosta Fiorita”

2020 ANTICA DISTILLERIA MANTOVANI – Pincara (RO) 
Prodotto: liquore ”Amaro del Polesine”

2018 VIGNETO DEI SALUMI DI WALTER CERADINI – Arbizzano 
Prodotto: salume ”Vinappeso Isabella”

2015 BIRRIFICIO F.LLI TRAMI – Capriano del Colle (BS) 
Prodotto: Birra Gran Risa

2014 RISTORANTE MARCO POLO - Mestre (VE) 
Prodotto: Baccalà mantecato

2013 Due vincitori ad ex aequo

SOCIETÀ AGRICOLA CORTE VERZEN – Mezzane di Sotto (VR)  
Prodotto: Olio Extravergine di Oliva autoctona monocultivar di Grignano

SOCIETÀ AGRICOLA TERREBIANCHE S.S. – Mezzane di Sotto (VR)  
Prodotto: Olio Extravergine di Oliva autoctona monocultivar di Grignano

ALBO 
PREMIO

Il riconoscimento dedicato alle piccole imprese culinarie che si distinguono per la 
qualità dei propri prodotti e per il rispetto delle tradizioni gastronomiche locali, 
reinterpretate in chiave moderna. Questo premio, conferito durante le Piazze dei 
Sapori, mira a valorizzare e promuovere l'eccellenza culinaria, incoraggiando sia i 
produttori consolidati che i giovani talenti appassionati di alta gastronomia.
Quest'anno, il prestigioso premio è stato assegnato a Pane e Pace, un'attività che 
nasce da un forno a legna della famiglia Perrone e ha radici profonde nella città 
di Matera, dove produce il Pane di Matera, le focacce, i biscotti e altri prodotti da 
forno da oltre un secolo. Pane e Pace è un brand che rappresenta una sfida e un 
impegno sociale per la produzione consapevole di cibi sostenibili che oltre a nutrire 
il corpo, alimentano la missione di pace sia interiore che esteriore.

PANE E PACE
Antico Forno A Legna S.n.c. - Matera 
Prodotto: Pane di Matera - Pane e Pace



2012 PROSCIUTTIFICIO BOSELLI - Roveredo di Guà (VR) 
Prodotto: Prosciutto Veneto DOP

2011 CASEIFICIO ACHILLE - Velo Veronese (VR) 
Prodotto: Monte Veronese DOP

2010 SALUMIFICIO TOMMASO CAPRINI - Negrar (VR)  
Prodotto: Soppressa

2009 PASTICCERIA AL CORSO - Verona  
Prodotto: Gocce di mela rosa gentile

2008 GASTRONOMIA GOBBETTI LORIS - Isola della Scala (VR)  
Prodotto: Tastasal

2007 BENEDETTI CORRADO - Loc. Croce dello Schioppo (VR) 
Prodotto: Salumi affinati nell'Amarone

2006 MALGA FAGGIOLI 1140 - Erbezzo (VR)  
Prodotto: Formaggi caprini

2005 COOPERATIVA FRA PESCATORI GARDA - Garda (VR) 
Prodotto: Lavarello affumicato

2004 AGRITURISMO 3 RONDINI - Legnago (VR)  
Prodotto: Stortine d'oca sotto onto

2003 AGRITURISMO MALIZIA – Fontana del Ferro (VR)  
Prodotto: Salame sotto cenere

2022 MICHELE PILOTTO – Orotelli (NU) 
Azienda giovane che ha intrapreso l’attività di promozione e vendita di 
prodotti tipici che pone in vendita i formaggi tipici sardi del caseificio che 
da due generazioni gestisce lo zio, il caseificio Miliacru.

DANILA LAMI – Aulla (MS) 
Azienda giovane che ha intrapreso l’attività di promozione e vendita di 
prodotti tipici che pone in vendita la focaccia e il pesto genovese DOP 
abbinato ai testatori artigianali.

2021 IL TIPICO MERIDIONALE SNC – Bologna (BO) 
Azienda giovane che ha intrapreso l’attività di promozione e vendita di 
prodotti tipici che pone in vendita i formaggi della Basilicata, tra cui spicca 
“Il Pecorone” o pecorino di Filano un prodotto pluripremiato di altissima 
qualità e da poco divenuto presidio slow food.

LA FIGACCIA – Verona (VR) 
Azienda giovane che ha intrapreso l’attività di promozione e vendita di 
prodotti tipici che pone in vendita he propone una focaccia artigianale 
abbinata a soli prodotti della Lessinia.

MENZIONI 
SPECIALI



La qualità e la peculiarità dei 
prodotti Veronesi tutta da scoprire.

Leggi il codice QR e scorpi le ricette De.Co. 
ufficiali di Verona: gli Gnocchi, il Nadalin, 
la Pastisada de Caval, la Perà e la Renga de 
Parona. Non dimenticare inoltre di visitare il sito 
lepiazzedeisapori.com, altre ancora sono in fase 
di riconoscimento come Broccolo di Novaglie 
e il Risotto all'Amarone della Valpolicella.

Confesercenti Verona ti invita a vivere l’esperienza 
autentica delle vie del centro, scopri le bellezze 

architettoniche, acquista nelle 269 botteghe storiche 
della città e gusta i sapori nei ristoranti tipici.

Confesercenti Verona invites you to live an authentic 
experience of Verona’s center, discover the 

architectural beauties, shop in the historic shops 
and taste the flavors in the typical restaurants.

La qualità dei prodotti italiani anche 
nelle vacanze più comode. Leggi 
il codice QR e rimani aggiornato.

Le Piazze dei Sapori salpano in Crociera!

Acquista nelle 
botteghe storiche

Scarica la 
brochure ufficiale

Shop in historic 
shops of Verona

Download the 
official brochure

Scopri dove 
mangiare tipico

Find out where 
to eat typical food

Tutti a bordo!
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SCOPRI DI PIÙ SUL SITO UFFICIALE 
WWW.RISTORANTETIPICOVERONA .COM

A  TRATTORIA TRE 
MARCHETTI DA BARCA

VICOLO TRE MARCHETTI, 19A/B •
045/8030463

B  EMANUELCAFÈ
PIAZZA BRA, 6/A • 045/590154

C  ANTICA TRATTORIA AL 
BERSAGLIERE

VIA DIETRO PALLONE, 1 • 045/8004824

D  OSTERIA VERONA ANTICA
VIA SOTTORIVA, 10/A • 045/8004124

E  RISTORANTE GREPPIA
VICOLO SAMARITANA, 3 • 045/8004577

F  OSTERIA AI OSEI
VIA XX SETTEMBRE 124/B • 045/8008199

G  OSTERIA DOGANA VECIA
VIA FILIPPINI, 3/a • 377/4260417

H  OSTERIA CAFFÈ MONTEBALDO
VIA ROSA, 12 • 045/8030579

I  OSTERIA DAL CAVALIERE
PIAZZETTA SCALA, 3 • 045/2227785

L  RISTORANTE AL CALMIERE
PIAZZA SAN ZENO, 10 • 045/8030765

M  ANTICA BOTTEGA DEL VINO
VICOLO SCUDO DI FRANCIA, 3 •
045/8004535

N  LA BOTTEGA DELLA RENGA
PIAZZA DEL PORTO, 12 • 388/3498249

O  OSTERIA AL DUCA
VIA ARCHE SCALIGERE, 2 • 045/594474

P  TRATTORIA ALL’ISOLO
PIAZZA ISOLO, 5/A • 045/594291

Q  OSTERIA AL BORGO
VIA LONGHENA, 29/D • 045/8105145

R  TRATTORIA AL PARIGIN
VIA TREZZOLANO, 13 • 045/988124

S  TORCOLINO DA BARCA
CORSO CASTELVECCHIO, 5/A •
045/8011687

T  OSTERIA DA MONTRESOR SNC
VIA BIONDE, 128 • 045/8905722

U  NORI S.R.L.
VIA PONTE NUOVO 9/D • 045/8525141

V  TRATTORIA PANE E VINO
VIA GARIBALDI 16/A • 045/8008261



Collaborazione, valore, successo.

La Confesercenti è una delle principali associazioni di categoria in Italia, 
rappresenta le imprese di commercio, turismo, servizi e artigianato che danno 
occupazione ad oltre 1.000.000 di persone.
La missione della Confesercenti è quella di rappresentare e supportare 
il mondo delle piccole e medie imprese che, con il loro dinamismo, 
assicurano crescita economica ed occupazionale in Italia e in Europa. 
Confesercenti si propone di contribuire alla crescita delle imprese, e di 
conseguenza dell'economia, e allo sviluppo della democrazia attraverso 
la collaborazione con istituzioni, organizzazioni sociali, economiche, culturali 
e umanitarie.
Tra le attività dell'associazione, vi è l'organizzazione de Le Piazze dei Sapori: 
un importante evento, capace di vivacizzare l'economia dell'intera città, che 
valorizza produzioni enogastronomiche e attività tipiche dell’identità veronese, 
veneta e italiana. Un’occasione di rilancio per tutta la filiera delle attività 
imprenditoriali di questo settore, oggi più che mai elemento fondamentale 
del circuito economico e professionale del nostro Paese, creando 
momenti di business-to-business e business-to-consumer attraverso le 
sinergie generate nei quattro giorni della manifestazione.
Uno degli obiettivi di Confesercenti è anche la sostenibilità attra-
verso il rispetto del territorio. L’utilizzo di stoviglie bio-com-
postabili, di energia pulita da fonti rinnovabili, l’uso di acqua 
pubblica e l’abbattimento delle barriere architettoniche han-
no reso la manifestazione ad impatto zero.

Paolo Bissoli
PRESIDENTE CONFESERCENTI VERONA

Creare eventi locali che abbiano un impatto significativo sul territorio 
ospitante è fondamentale per stimolare lo sviluppo economico, sociale e 
culturale delle comunità. Questi eventi non solo offrono opportunità di 
intrattenimento e aggregazione, ma anche un'occasione per promuovere 
le peculiarità locali e valorizzare le risorse del luogo. Quando si tratta di 
siti UNESCO, renderli accessibili e attrattivi per i visitatori è essenziale 
per conservare il patrimonio culturale e storico e allo stesso tempo 
favorire un turismo sostenibile e di qualità. Attraverso visite guidate, 
iniziative culturali e progetti di restauro, è possibile preservare e valorizzare 
questi luoghi preziosi, garantendo al contempo un impatto positivo sulle 
comunità circostanti.
Le botteghe storiche, i ristoranti tipici e i prodotti a marchio denomi-
nazione comunale sono tesori che collegano le persone alle loro radici e 
alla tradizione locale. Questi luoghi e prodotti non solo offrono esperienze 

autentiche ai visitatori, ma svolgono un ruolo fondamentale nel man-
tenere vive le tradizioni e l'economia locale.

Un concetto di città orientato alla comunità implica anche un 
impegno verso il sociale e l'inclusione. Attraverso progetti di 
volontariato, programmi educativi e iniziative culturali, le città 
possono favorire la coesione sociale e il benessere dei propri 
cittadini. L'apertura mentale al mondo del sociale porta a una 
maggiore consapevolezza delle sfide globali e alla ricerca di 
soluzioni innovative a livello locale.

Alessandro Torluccio
DIRETTORE CONFESERCENTI VERONA



Organizzazione a cura di: — Organized by:

Con la partecipazione di:  —  With the participation of:

Promuoviamo 
con l'evento:

Sosteniamo con l'evento: Fidas, Lions Club Verona, Il Sorriso Arriva Subito - Clown dottori

Con il contributo della:  —  With contributions from:

Con il patrocinio di:  —  Under the patronage of:


